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Podręcznik składa się z 14 stopniowo numerowanych stron. 
Treść jest podzielona na stopniowo numerowane paragrafy, w razie wątpliwości co do treści i w celu uzyskania 
dodatkowych wyjaśnień należy skontaktować się z producentem lub autoryzowanym serwisem 
technicznym, podając numer paragrafu dotyczącego danego zagadnienia. 
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1. WPROWADZENIE 
 

1.1 CEL PODRĘCZNIKA 

Niniejsza publikacja zawiera wszystkie informacje 
niezbędne do instalacji, użytkowania i konserwacji 
ręcznych krajalnic z kołem zamachowym do 
żywności, z ostrzem krążkowym, modele 319K i 
330K. 

 

Celem niniejszej instrukcji jest umożliwienie 
użytkownikowi, przede wszystkim bezpośredniemu 
użytkownikowi, podjęcia wszelkich środków 
ostrożności i zorganizowania wszystkich ludzkich i 
materialnych środków niezbędnych do 
bezpiecznego i długotrwałego użytkowania tych 
maszyn. 

 

1.2 PROWADZENIE PODRĘCZNIK 

Niniejszą instrukcję należy przekazać osobie, która 
będzie użytkowała i konserwowała maszyny, a 
osoba ta będzie przechowywała instrukcję w 
bezpiecznym i suchym miejscu, w gotowości do 
użycia. 
Zalecamy, aby kopia była przechowywana w aktach. 

 

W przypadku ewentualnej korespondencji z 
producentem lub upoważnionym personelem należy 
powołać się na informacje zawarte na tabliczce oraz 
na numer seryjny maszyny. 

 

Instrukcję należy przechowywać przez cały okres 
eksploatacji maszyny, a w razie potrzeby (np. 
uszkodzenia choćby części instrukcji, 
utrudniającego zapoznanie się z nią) użytkownik 
musi nabyć nowy egzemplarz wyłącznie od 
producenta. 
Użytkownik musi poinformować producenta o 
adresie każdego nowego właściciela maszyny. 

 

1.3 KORZYSTANIE Z MASZYNY 

Sposób użycia i konfiguracje maszyny są jedynymi 
dozwolonymi przez producenta; nie próbuj używać 
maszyny inaczej niż wskazują na to wskazania. 

 

Maszyny te mogą być używane do cięcia wyłącznie 
produktów spożywczych o rodzaju i wielkości 
wskazanej w poniższych punktach. 

 

Producent nie ponosi żadnej odpowiedzialności 
wynikającej z niewłaściwego użycia lub użycia przez 
personel, który nie przeczytał i nie zrozumiał w pełni 
treści niniejszej instrukcji; zmian i/lub napraw 
dokonywanych we własnym zakresie; użycia części 
zamiennych, które nie są oryginalne lub nie są 
właściwe dla danego typu maszyny. 

 

W przypadku jakichkolwiek wyjaśnień lub wątpliwości 
dotyczących treści niniejszej instrukcji należy 
niezwłocznie skontaktować się z producentem 

lub autoryzowanym serwisem pomocy technicznej, 
podając numer paragrafu wymaganego tematu. 
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2. INFORMACJE OGÓLNE 

2.1 OGRANICZENIA MASZYNY, PRZEPISY 
BEZPIECZEŃSTWA 

Maszyna została zaprojektowana i wykonana do 
krojenia produktów spożywczych typu i wielkości 
wskazanych w pkt 3.1, 3.2 i 3.4. 

 
 

Warunki środowiskowe użytkowania maszyny 

 Środowisko pracy musi mieć następujące cechy: 
 

............................................................ -Temperatura - 
5°C a +40°C 
-Wilgotność względna ................................ max. 95% 

 

Maszyna nie może być używana na terenach 
otwartych i/lub narażonych na działanie czynników 
atmosferycznych oraz w miejscach, w których 
występują opary, dym lub pył o działaniu 
korozyjnym i/lub ściernym, z ryzykiem pożaru lub 
wybuchu oraz w każdym przypadku, w którym 
zalecane  jest stosowanie komponentów 
przeciwdeszczowych. 

 

Ogólne przepisy bezpieczeństwa 

Krajalnica może być używana tylko przez personel, 
który dokładnie zapoznał się z treścią niniejszej 
instrukcji. 

 

Operatorzy muszą mieć ukończone 18 lat, być w 
doskonałej kondycji psychicznej i fizycznej, mieć 
odpowiednie nastawienie i zdolności (z niezbędną 
wiedzą do manewrowania i normalnej konserwacji 
prostych elementów mechanicznych i 
elektrycznych). 

 

Aby bezpiecznie korzystać z urządzenia, należy 
przestrzegać poniższych instrukcji: 

 

▪ Zainstalować urządzenie zgodnie z 
instrukcjami zawartymi w paragrafie 
"Instalacja"; 

 

▪ Zainstaluj urządzenie tak, aby było oddalone 
od osób, które nie mogą z niego korzystać, 
zwłaszcza dzieci; 

 

▪ Nie należy rozpraszać się podczas korzystania 
z maszyny; 

 

▪ Nie należy nosić luźnych ubrań ani odkrytych 
rękawów, w razie potrzeby stosować 
nakrycia głowy, aby włosy nie przeszkadzały; 

 

▪ Nie pozwalaj nikomu zbliżać się do maszyny 
podczas jej użytkowania; 

 

▪ Nie należy zdejmować, zakrywać ani 
zmieniać płyt, które znajdują się na 
urządzeniu, a w przypadku ich uszkodzenia 

należy je natychmiast wymienić; 
 

▪ Nie usuwać urządzeń ochronnych i nie 
zmieniać ani nie wykluczać mechanicznych 
urządzeń ochronnych; 
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▪ Kroić tylko dozwolone produkty; nie próbować 
kroić żadnych produktów, które nie są 
dozwolone; 

 

▪ Obszar wokół maszyny, gdzie układane są 
potrawy oraz podłoga, na której pracuje 
operator, muszą być zawsze czyste i suche; 

 

▪ Nie używaj maszyny jako powierzchni 
pomocniczej i nie umieszczaj na niej żadnych 
przedmiotów, które nie dotyczą normalnych 
operacji cięcia; 

 

▪ Natychmiast zatrzymać maszynę i wezwać 
serwis pomocy technicznej w przypadku 
anomalii w funkcjonowaniu, podejrzenia o 
pęknięcia, nieprawidłowe ruchy, nietypowe 
odgłosy itp; 

 

▪ Do czynności związanych z czyszczeniem i 
konserwacją należy zawsze używać rękawic 
odpornych na przecięcie i rozdarcie; 

 

▪ Towar przeznaczony do cięcia należy 
umieszczać na płycie przesuwnej i zdejmować 
z niej tylko wtedy, gdy płyta jest całkowicie 
wsunięta (daleko od ostrza), a wózek cały w 
kierunku operatora; 

 
▪ Nie dopuszcza się stosowania akcesoriów do 

cięcia, chyba że zostały dostarczone przez 
producenta; 

 

▪ W przypadku wszelkich nadzwyczajnych 
interwencji (wymiana paska, wymiana ostrza 
itp.) należy skontaktować się z producentem 
lub autoryzowanym personelem 
pomocniczym. 

 
 

2.2 GWARANCJA ORAZ GWARANCJA I 
GWARANCJA PRODUCENTA 

ODPOWIEDZIALNOŚĆ 

 
Gwarancja dobrego funkcjonowania i pełnej 
zgodności maszyn, które mają być odpowiednio 
użytkowane, zależy od prawidłowego stosowania 
wskazówek zawartych w niniejszej instrukcji. 

 

 Producent zrzeka się wszelkiej bezpośredniej i  
 pośredniej odpowiedzialności wynikającej z: 

 

- Niestosowanie się do zaleceń zawartych w 
instrukcji; 

- Osoby używające maszyny, które nie 
przeczytały i nie zrozumiały treści niniejszej 
instrukcji; 

- Użytkowanie maszyny w sposób niezgodny 
ze specyficznymi przepisami 
obowiązującymi w kraju instalacji; 

- Nieautoryzowane zmiany i/lub naprawy 
maszyny; 

- Stosowanie akcesoriów niedostarczonych 
przez producenta oraz części zamiennych, 
które nie są oryginalne; 

- Wybitne wydarzenia. 
 

Jeśli maszyna zostanie sprzedana lub oddana, 
oznacza to automatycznie, że producent nie jest już 
odpowiedzialny, chyba że dołączona zostanie do niej 
względna instrukcja obsługi. 

 

Jeśli maszyna zostanie przekazana innemu 
użytkownikowi w kraju o innym języku 
wspólnotowym, obowiązkiem pierwszego 
użytkownika jest dostarczenie prawidłowo 
przetłumaczonej kopii niniejszej instrukcji w języku 
kraju, w którym maszyna będzie używana. 

 

W przypadku przekazania maszyny pierwszy 
użytkownik musi podać producentowi adres nowego 
użytkownika, aby można było się z nim 
skontaktować w celu uzyskania niezbędnych 
informacji. 

 

 Oryginalny  tekst   niniejszej   instrukcji,  w  języku 
 włoskim, należy uznać za jedyny punkt odniesienia 
dla rozstrzygania wszelkich kontrowersji 
 interpretacyjnych dotyczących tłumaczeń na języki 
wspólnotowe. 

 
 
 

2.3 OBOWIĄZKI UŻYTKOWNIKA 

Użytkownik musi skrupulatnie przestrzegać 
wskazówek zawartych w niniejszej instrukcji, aby 
gwarancja producenta była ważna i szczególnie: 

 

- Zawsze przestrzegać granic możliwości maszyny; 
- Zawsze przeprowadzaj stałą i sumienną 

konserwację; 
- Upewnij się, że osoby korzystające z maszyny 

mają odpowiednie kwalifikacje i możliwości, w 
tym, że muszą przeczytać niniejszą instrukcję. 

 
 

2.4 PŁYTY 

Na maszynie zainstalowana jest następująca płyta: 
- tabliczka znamionowa producenta, tabliczka 
maszynowa, tabliczka danych technicznych; 
umieszczone na podstawie, jak pokazano na 
rysunku. 
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3. TECHNICZNA CHARAKTERYSTYKA 
 

3.1 ROZMIAR CAŁKOWITY  

 

 
 

Rif. Szczegóły 
mm 

319K 330K 

A Odległość w stopach 510 510 

B Ślad po cięciu 545 545 

C Maks. odległość rozpoczęcia/końca ruchu 815 815 

D Odległość w stopach 310 310 

E Maksymalny odstęp szerokości 585 585 

F Wysokość 530 540 

G Maks. odległość wysokości 700 700 

H Długość tabeli 255 255 

I Szerokość stołu 295 295 

 
Mod. Ostrze Ruch wózka Regulator grubości Wydajność 

cięcia 
Waga 
netto 

319K ø mm 319 mm 280 mm 0-1,5 ø mm 225 kg 46 

330K ø mm 330 mm 280 mm 0-1,5 ø mm 230 kg 47 
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3.2 PRODUKT, KTÓRY MOŻNA POKROIĆ 

Poniżej przedstawiono produkty, które można 
pokroić: 

 
- Wszystkie rodzaje wędlin (gotowane, surowe, 

wędzone); 
- Mięso bez kości (gotowane lub surowe w 

temperaturze nie niższej niż +3 °C); 
- Chleb i sery (te, które można pokroić, np. 

Gruyere, Fontina itp.). 

3.3 PRODUKT, KTÓRY NIE MOŻE BYĆ POKROJONY 

Poniżej przedstawiono produkty, które nie mogą być 
krojone, ponieważ mogłyby spowodować 
uszkodzenie ludzi i sprzętu: 
- Mrożonki; 
- Żywność głęboko mrożona; 
- Pokarm z kośćmi (mięso i ryby); 
- Warzywa; 

- Każdy inny produkt, który można pokroić, ale 
nie jest przeznaczony do spożycia. 

 

UWAGA: Nie próbuj kroić produktów, które są 
niedozwolone. 

 

 
 

 

 

4. OPIS 

4.1 ROZPAKOWANIE  

 
 
 

 
Sprawdzić, czy opakowanie jest nieotwarte i 
nieuszkodzone; w przeciwnym razie natychmiast 
poinformować spedytora lub agenta terenowego. 
Aby wyjąć urządzenie z opakowania należy wykonać 
następujące czynności: 
 

1. Przetnij i usuń plastikowe paski; 
 

2. Usuń zszywki z górnej części pudełka; 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
3. Otwórz pudełko i wyjmij kopię instrukcji 

obsługi, która znajduje się na wierzchu 
poliuretanowej ochrony; 

 

4. Kontynuuj zgodnie ze wskazówkami zawartymi w instrukcji; 
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5. Zepchnij górny karton w dół (1) za pomocą 
klap, aby kolejny krok był łatwiejszy, czyli 
usunięcie zabezpieczenia poliuretanowego i 
wzmocnień narożnych (2); 

6. Usunąć w/w zabezpieczenie oraz wzmocnienia 
narożne; 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
7. Podnieś i wyjmij maszynę, która jest 

zapakowana w arkusz przezroczystego 
polietylenu; 

 

UWAGA: Maszyna musi być podnoszona przez dwie 
osoby, biorąc pod uwagę, że waży więcej po stronie, 
gdzie znajduje się nóż. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

8. Po zakończeniu tej operacji sprawdź zawartość pudełka i upewnij się, że odpowiada ona etykiecie na 
zewnątrz. 

 

OSTRZEŻENIE: Elementy opakowania (taśmy z tworzywa sztucznego, karton, pianka poliuretanowa) można 
wyrzucić wraz z normalnymi odpadami stałymi, dlatego nie ma trudności z ich utylizacją. 
Zaleca się jednak oddzielną utylizację produktów (zbiórka różnicowa) zgodnie z obowiązującymi przepisami w celu 
odpowiedniego recyklingu. 
NIE WYRZUCAJ PRODUKTÓW Z OPAKOWANIA DO ŚRODOWISKA! 
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4.2 GŁÓWNE ELEMENTY 
 
 

 

 

1. Talerz z żywnością 
2. Deflektor plastrów 
3. Uchwyt do ręki 
4. Płyta przesuwna 
5. Wózek 
6. Koło zamachowe 
7. Uchwyt do manewrowania 

kołem zamachowym 
8. Podstawa 

9. Ochrona ostrza 
10. Dźwignia szybkiego posuwu płyty głównej 
11. Odblokować płytę główną 
12. Pokrętło regulacyjne do grubości plastrów 
13. Pierścień 
14. Stopa 
15. Ostrze 
16. Pokrywa ostrzałki 
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4.3 OGÓLNY OPIS 
 

Maszyna do krojenia została zaprojektowana i 
wykonana w taki sposób, aby zapewnić 
maksymalne bezpieczeństwo podczas użytkowania, 
czyszczenia i zwykłej konserwacji; maksymalną 
higienę wynikającą z zastosowania materiałów 
nienadających się do utleniania lub odpowiednio 
zabezpieczonych przed utlenianiem, wraz z 
uważnym zaprojektowaniem wszystkich części 
mających kontakt z żywnością; maksymalną 
precyzję i wydajność krojenia wraz z wytrzymałością 
i niezawodnością konstrukcji. 

 

Maszyna składa się zasadniczo z podstawy, która 
utrzymuje okrągłe ostrze, które jest zamontowane 
pionowo i wózek przesuwny na prętach, równoległy 
do krawędzi tnącej ostrza, który z kolei utrzymuje 
płytę z żywnością. 

 

Płyta spożywcza składa się z płyty bazowej i płyty 
wierzchniej, która przesuwa się pod kątem prostym 
do krawędzi ostrza służącego do krojenia żywności; 
płyta wierzchnia posiada również odpowiednie 
urządzenie samohamowne, którego wysokość 
można regulować, w celu utrzymania produktu we 
właściwym miejscu podczas operacji krojenia 
(prasa spożywcza). 

 

Ruch wózka i obrót ostrza są całkowicie ręczne; 
aktywując obrót koła zamachowego za pomocą 
specjalnego uchwytu, wózek jest wprawiany w ruch, 
a jednocześnie dzięki przekładni łańcuchowej 
obracane jest ostrze. 

 

Produkt jest krojony podczas ruchu wózka do 
przodu, równolegle do ostrza; grubość plastra jest 
regulowana przez urządzenie mechaniczne, które 
jest automatycznie uruchamiane za każdym razem, 
gdy wózek wraca, wykonując przesuwną nakładkę 
poprzecznie w kierunku ostrza, o wartości, która jest 
wstępnie określona przez wyskalowane koło ręczne. 

 

Wszystkie elementy maszyny wykonane są z 
lekkiego stopu aluminium, ze stali nierdzewnej i 
tworzywa sztucznego przeznaczonego do produktów 
spożywczych zgodnie z obowiązującymi przepisami 
sanitarnymi. 

 
Maszynka posiada ostrzałkę, która jest niezwykle 
łatwa i bezpieczna w użyciu. 

 

Płytę kuchenną, ostrzałkę, deflektor plastrów i 
ochronę ostrza można zdjąć do czyszczenia. 

4.3.1 Zagrożenia podczas stosowania 
 

NIE UŻYWAJ maszyny, jeśli nie jesteś w 
doskonałej kondycji psychofizycznej i NIE 
POZWALAJ nikomu zbliżać się do niej podczas 
użytkowania; skoncentruj się podczas ładowania 
i cięcia produktu. 
Zwróć uwagę! 

 

Tnij tylko te produkty, które są dozwolone; NIE 
próbuj ciąć produktów, które są zabronione. 

 

PODCZAS CZYSZCZENIA, SMAROWANIA I 
OSTRZENIA OSTRZY ZAWSZE UŻYWAJ RĘKAWIC 
OCHRONNYCH ODPORNYCH NA PRZECIĘCIA I 
ROZDARCIA. 
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5. INSTALACJA 

5.1 INSTALACJA MASZYNY 

 
 

Jeśli nie jest używana kolumna wsporcza 
(opcja), należy zainstalować urządzenie na 
równej, suchej powierzchni, odpowiedniej dla 
ciężaru urządzenia i krojonej żywności; patrz 
punkt 3.1. 

 

Sprawdź, czy nie ma niczego, co mogłoby 
przeszkadzać w pracy koła zamachowego, 
ruchu wózka i załadunku żywności. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

W przypadku zastosowania kolumny nośnej 
(opcja) należy przymocować maszynę do 
wspornika w celu uzyskania lepszej stabilności. 

 

Odkręcić nóżki (1) w kolejności odpowiadającej 
otworom na kolumnie nośnej. 
Użyj śruby imbusowej M8x35 (2), podkładki (3) 
i podkładki dystansowej MV31900202 (4) dla 
każdej usuniętej stopy. 

 

Dokręć śrubę, aż urządzenie zostanie mocno 
przymocowane do kolumny nośnej. 
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5.2 POLECENIE OPIS 

 
 

5.2.1 KOŁO ZAMACHOWE MANEWROWE 

Koło zamachowe (1) obrócone zgodnie z ruchem 
wskazówek zegara umożliwia przesuwanie 
wózka z talerzem z potrawą przy jednoczesnym 
obrocie ostrza. 

 
5.2.2 POKRĘTŁO REGULACYJNE DO GRUBOŚCI PLASTRÓ 

Grubość plastra reguluje się poprzez obracanie 
pokrętła z podziałką (2) zgodnie z ruchem 
wskazówek zegara. 
Pole regulacyjne: patrz pkt 3.1. 

 
5.2.3 POKRĘTŁO POSUWU PŁYTY GŁÓWNEJ 

Pokrętło (3) umożliwia szybkie zbliżenie nakładki 
z produktem do ostrza po jego załadowaniu lub 
zabranie jej z ostrza po cięciu lub w przypadku 
drobnych regulacji. 

 

5.2.4 PŁYTA GŁÓWNA DŹWIGNIA SZYBKIEGO POSUWU 

Pociągnąć za dźwignię (4), aby szybko 
zamocować płytę na ostrzu lub usunąć ją po 
zakończeniu cięcia. 
Operacja jest znacznie szybsza niż ta 
wykonywana za pomocą małego koła 
zamachowego. 
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6. UŻYWANIE MASZYNY DO KROJENIA 

 
  Przed pierwszym użyciem maszyny należy przeprowadzić dokładne czyszczenie, zgodnie z opisem w 

punkcie 6.3. 

 
6.1 ZAŁADUNEK TOWARÓW 

 
 

- Za pomocą koła zamachowego (1) sprowadzić wózek 
(2) wszystkie do przodu (w kierunku operatora). 

 
- Odciągnąć całkowicie płytę przesuwną 

(3) (od ostrza) za pomocą koła 
ręcznego (4) lub dźwigni szybkiego 
posuwu płyty (5). 

 

- Umieścić żywność przeznaczoną do 
krojenia na płycie górnej i zablokować 
ją za pomocą prasy do żywności (6) 
regulując również wysokość. 

 
- Regulować grubość plastra poprzez 

jednoczesne pociąganie i obracanie 
pokrętła (7) z podziałką od 0 do 11. 

 
- Doprowadzić nakładkę z towarem do 

ostrza za pomocą dźwigni szybkiego 
wysuwu lub koła ręcznego. 

 
 
 
 
 
 
 

 
6.2 CIĘCIE TOWARÓW 

 
 

- Obróć koło zamachowe zgodnie z 
ruchem wskazówek zegara (nie 
obracaj go w kierunku przeciwnym do 
 ruchu wskazówek zegara, może to 
 poważnie uszkodzić maszynę). 

 
- Podczas ruchu wózka do przodu (od 

operatora) towar trafi na ostrze, a 
plaster, prowadzony przez deflektor 
plastra, spadnie na płytę poniżej. 

 
- Podczas ruchu powrotnego wózka (w 

kierunku operatora) zostanie 
wprawione w ruch urządzenie 
mechaniczne, które sprawia, że płyta 
wierzchnia przesuwa się poprzecznie 
w kierunku ostrza, a jego wartość jest 
wstępnie ustalona za pomocą pokrętła 
regulującego grubość plastra. 
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6.3 CZYSZCZENIE MASZYNY DO KROJENIA 

 

6.3.1 INFORMACJE OGÓLNE 
 

Urządzenia muszą być odpowiednio czyszczone 
przynajmniej raz dziennie, w razie potrzeby nawet 
częściej. 
Jeśli maszyny nie były używane przez jakiś czas, należy 
je również wyczyścić przed użyciem. 

 

OSTRZEŻENIE: Niebezpieczeństwo przecięcia! 
Używaj rękawic ochronnych, które są odporne na 
przecięcie i rozdarcie i skoncentruj się na 
wykonywanej pracy. 
NALEŻY ZACHOWAĆ OSTROŻNOŚĆ! 

 

- Zdjąć deflektor plastrów (1) uwalniając go z 
bolców mocujących (2); 

 

- Wyjąć pojemnik (3); 
 

- Poluzować pokrętło (4) i podnieść płytę przesuwną 
(5) z ramieniem prasy spożywczej; 

 

- Zdjąć osłonę ostrza (6); 
 

- Odkręcić pokrętło (7), aby zdjąć ostrzałkę 
 

Wszystkie zdemontowane części, korpus maszyny itp. 
czyścić tylko przy użyciu gorącej wody i 
biodegradowalnego pieniącego się środka do mycia 
naczyń o temperaturze nie niższej niż 
+30 °C używając miękkiej, gąbczastej ściereczki i w 
razie potrzeby nylonowej szczotki do płyty i ostrej 
prasy do żywności. 

 

Dobrze spłukać dużą ilością ciepłej, czystej wody i 
osuszyć miękką szmatką lub gąbką. 

 
 

OSTRZEŻENIE: Nie należy używać produktów 
ściernych, kwasów ani szczotek, które mogłyby 
uszkodzić urządzenie. Nie należy czyścić krajalnicy 
strumieniem wody lub strumieniami wody lub 
podobnymi metodami. 
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7. KONSERWACJA I NAPRAWY 
 

7.1 INFORMACJE OGÓLNE 
 

Operator może wykonywać następujące czynności 
konserwacyjne: 

- Ostrzenie ostrzy, okresowo; odstępy czasu i 
długość ostrzenia zależą oczywiście od 
użytkowania maszyny (czasu pracy i rodzaju 
używanego produktu). 

- Smarowanie prowadnic wózka: co tydzień; 

- Regulacja pary kół zębatych stożkowych: w 
razie potrzeby, patrz paragraf względny. 

Konserwacja, która powinna być przeprowadzana 
wyłącznie przez personel upoważniony przez 
producenta, jest następująca: 

 

- Wymiana ostrza; 
- Wymiana kamieni szlifierskich ostrzarki; 
- Wymiana łańcucha; 

- Naprawa części konstrukcyjnych, naprawa 
i/lub wymiana elementów pod podstawą. 

 
 
 

7.2 OSTRZENIE OSTRZA 
 

Postępuj w następujący sposób, gdy tylko zauważysz, że 
jest mniejsza wydajność cięcia:: 

 

OSTRZEŻENIE: Niebezpieczeństwo przecięcia! 
Używaj rękawic ochronnych, które są odporne na 
przecięcie i rozdarcie i skoncentruj się na 
wykonywanej pracy. 
NALEŻY ZACHOWAĆ OSTROŻNOŚĆ! 

 
- Zdjąć deflektor plastrów; 

 
- Wyczyść ostrze za pomocą alkoholu 

denaturowanego lub ciepłej wody; 
 

- Poluzować pokrętło blokujące grupę ostrzącą (1); 
 

- Podnieś ostrzałkę (2) i obróć ją o 180° (3); 
 

- Zwolnić ją i całkowicie dokręcić pokrętło 
blokujące; 

 

- Uruchomić ostrze; 
 

- Przeprowadzić ostrzenie ostrza, wciskając przycisk 
ostrzałki i trzymając go wciśniętego przez 10-15 
sekund (4); 

 
- Naciśnij i przytrzymaj przez 2-3 sekundy przycisk 

wykończenia (5); 
 

- Zatrzymaj ostrze; 
 

- Umieść ostrzałkę w oryginalnym położeniu i 
zamknij pokrywę. 

 

Uwaga: nie nalegać dłużej niż 2-3 sekundy przy 
operacji frezowania, aby uniknąć uszkodzenia 
krawędzi ostrza. 
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7.3 SMAROWANIE PROWADNIC WÓZKA 

 
 

− Po każdym czyszczeniu maszyny nałożyć kilka 
kropel oleju wzdłuż belki ślizgowej (3) wózka; 

 

− Obrócić na krótko koło zamachowe. 
 

Uwaga: Należy używać wyłącznie białego oleju 
wazelinowego. Nie należy używać olejów roślinnych. 

 
 
 
 
 

 
7.4 REGULACJA PRZEKŁADNI STOŻKOWEJ PARA 

 
 

Jeśli na początku obrotów występuje zbyt duży luz w kole 
zamachowym, należy postępować w następujący sposób, 
aby go wyeliminować: 

 

- Poluzować śrubę (1); 
 

- odkręcić (2), o ćwierć obrotu, aż do ostatecznego 
usunięcia luzu koła zamachowego. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

8. DEMONTAŻ MASZYNY DO KROJENIA 

W skład maszyn wchodzą: 
 

- Konstrukcja ze stopu aluminium; 
- Wstawki i różne w stali nierdzewnej; 
- Materiały plastyczne itp. 

 

Jeżeli demontaż i rozbiórka mają być wykonane 
przez osoby trzecie, należy konsultować się 
wyłącznie z firmami posiadającymi uprawnienia w 
zakresie rozbiórki ww. materiałów. 
W przypadku samodzielnego demontażu materiały 
należy posegregować  według rodzaju, a ich 
utylizację skonsultować z wyspecjalizowaną firmą. 
Należy  zawsze przestrzegać przepisów 
obowiązujących w danym kraju. 

 
OSTRZEŻENIE: W każdym przypadku konieczne 
jest skonsultowanie się z producentem lub 
wykwalifikowanym personelem upoważnionym 
przez producenta w celu usunięcia ostrza 
krążkowego, a następnie usunięcia drutu tnącego, 
aby można go było bezpiecznie zutylizować. 

 

NIE PORZUCAJ ZŁOMU W MIEJSCACH, GDZIE JEST 
SWOBODNY DOSTĘP (POWINNY BYĆ BARIERKI I 
ZNAKI), PONIEWAŻ MOŻE TO BYĆ BARDZO 
NIEBEZPIECZNE DLA LUDZI, ZWŁASZCZA DZIECI I 
ZWIERZĄT; WŁAŚCICIEL PONOSI WYŁĄCZNĄ 
ODPOWIEDZIALNOŚĆ. 



 

 

 


